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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 38

/" Gunddi 16 septembre 2024\

Salade de mais, thon & olives |

Nos menus
de lav
semaine

Du 16 au 22 septembre 2024

~

/ mardi 17 yeptesmbre 2024
il

Tarte du moment

Filet de volaille aux champignons }EE Pavé de poisson

5 QR

,

Omelette
Petits pois #io) Purée de butternut || |
Bdche de chévre 29 Emmental 2io)
k Compote Lo / 655 \ Créme vanille <io)
@O
/ mercredi 18 depterbre 2024 \ / jerti 19 septermbre 2024

BE ttaie BB

P Caponata du chef E

Salade parisienne (PDT) /29

Cordon bleu
Pané fromager

Spaghetti “#'¥
spaghettis végétariens

Duo de carottes persillées |~ B B Bolognaise 0

/ o

Carré Ligueil Yaourt nature 9

I G LD

Néctarine Poire

o

~

-

vendredi 20 septermbre 2024
Conconbre a la creme [~

Pépites de colin pané

Epinards a la creme
Cantal }E
Tarte aux pommes

{BiQ)
8o

.

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

H}j};k Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] ol etyew( de la loi EGalim
%
W r B

[*ﬁ'oj = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ] *

@ Un menu végétarien

far femaihe aé[ijnf'oirc

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




