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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 37

Radis rose l l

Blanquette de veau [ i
Beignet de poisson
Blé 9

Tomme du Triéves E

k Pomme E /

[ mercredi acptembre 2024\

Courgettes rapées <9

Steak haché N |
Filet de poisson

Pommes duchesses
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/" jensi 1 pepterabre 2024

Salade de blé provencal

Crousti fromage %1

Duo courgette & aubergine

Rogeret Forez =
Poire
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Coleslaw E_]’

Pavé de saumon

a vendredi 13 septembre 2024

Pates aux beurre 2

Yaourt fermier nature
Péche
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[EIZ}= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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[{@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ] *

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]
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@ Un menu végétarien
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