) Nos menus
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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES W

SEMAINE N° 33 Du 12 au 18 aout 2024

/7 ki A2 acit 2024 N\ wardi 13 acit 2024 N\

Boulgour au surimi Salade de haricots verts vinaigrette 4pio)

. 3% e =
Haut de cuisse sauce barbecue (=] Poélée de penne, courgettes et emmental Pg
Filet de poisson
Carottes persillées }E %&
Emmental % Livarot AOP L

k Compote Pomme / Abricot \Ei/y 55 k Abricot W R j
/" mereredi M acit 2024 \C /7 jetif5a0it 2024\

Tomates cocktail <o) o
Salade facon césar et croutons a l'ail ] |} FERIEE
Salade (surimi) et croutons a l'ail

(Emincé de poulet froid / ceufs durs ) -zio)
Pont Evéque AOP }E %

K Madeleine au beurre j \ /

4 vendredi 16 aoit 2024 I

Salade mini penne )E

Poisson meuniére

Fenouil braisé i
Fromage
\ Dessert du jour /

»* »* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) * »* »*
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplbmée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[f-\l{: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ] ik Woihd Lu zfyuu( de CA. (,oi FGALU“
Lot 20 %

Un menu végétarien
fear femaihe o#([gm‘-zn’re

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais }

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen }




