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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 31

Nos menus
de lav
semaine

Du 29 juillet au 4 aout 2024

/7 Gt 29 juifter 2024

Salade de carottes aux raisins secs

Omelette aux pommes de terre
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k Pomme
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7 mardi 30 joillet 2024
Tarte au fromage W B

Sauté de poulet au pistou
Palet veggie maraicher
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/7 mereredi Njuittet 2024\

REPAS FROID
Pastéque 29
Entrée sans viande
Roti de porc & ketchup IE
Meédaillon de surimi
Ratatouille froide -2

St Marcellin IGP [

k Beignet aux pommes /
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/7 jendi aciit 2024

Salade a l'orientale

7
Couscous au poulet [
Couscous végétarien

Tomme du Trieves

K Prunes

I G LD

-

.

Filet de poisson a la settoise

vendredi 2 acit 2024

Melon g

Carottes ..
Mimolette
Créme chocolat 2

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

“fi};{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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[*ﬁioj = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit
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&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]

Frangais ] *
@ Un menu végétarien
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