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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 29
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Salade de choux-fleurs au mais L".I
Jambon grillé N |

Palet végétarien
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/7 mereredi A7 juittet 204\

Carottes rapées vinaigrette

Purée de pomme de terre

Yaourt au lait entier %

Pomme E
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Roti de dinde & mayonnaise [ |}
Meédaillon de surimi

Blé aux crudités zio)
Brie 9
Nectarine l l
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Nos menus
de lav
semaine

Du 15 au 21 Juillet 2024

mardi 16 juille 2024

Salade grecque (concombre/tomate/féta)

Boulettes de boeuf a I'orientale
Boulette végétarienne
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Tajine de légumes
Saint nectaire AOP
Eclair
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jeusli 8 juillet 2024

~

Crépe au fromage B B

Falafels 9

$Bio)

Petit pois

Tomme catalane AOP E
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Mousse aux chocolat
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veridvedi 19 j..ma 2024
Salade verte aux dés d'emmental

Lasagnes au saumon

Le Rouy
Créme chocolat
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E‘jﬁl’{: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&)= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }

@ Un menu végétarien
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