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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 15

Gunddi 7 aeif 2025
{% Salade de pépinettes au thon

Sauté de dinde
Emincé végé

Petits-pois carottes %
Bache de chévre 2%

Compote 9

\_

/ mercredi 9 avrif 2025

Endives de nos régions }E
Ssautédeveau W N
Filet de poisson

4pio) Purée de légumes

Fourme d'ambert }E

Riz au lait caramel

I\
M) <.
Y=

[

1D

/" mardi$ awif 2025

Nos menus
de lav
semaine

Du 07 au 13 Avril 2025

~

\E Betteraves échalotes

Emincés de porc aux paprika N |
Filet de poisson

pio)  Coquillettes

Brie 9
\ Clémentine j
jeudi 10 awit 2025 O\

-

‘#19) Haricots verts aux amandes

Chili con carne
Chilii sin carne

Riz 7o)
Tomme catalane L'_]

Poire

o

/ o

J
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vendredi M ayrif 2025
io) Taboulé

Filet de merlu

~

N 2

Tomme du Triéves
Mousse au chocolat <39

Trio de légumes (Brocolis, Courge, panais) <29

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E}j};k Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

1

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

7= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]
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Un menu végétarien
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