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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES Wm

SEMAINE N° 10 Du 03 au 09 Mars 2025

Q)

7 bndi3man 2005\ /7 mardi 4 mars 2025

Roti de porc aux 2 moutardes il Blanquette de veau a I'ancienne
Filet de poisson Emincé végétal

Petits pois 2% q@ o) Coquillettes

Rouy Carré du Trieves <29

~

B B Tarte aux poirreaux Duo de carottes & céleris L'_;

)

k Compote de pomme }E / oA \ Bugnes

o

/7 mereredi S mar 2025\ &> /7 jendi € mars 2025

CEufs mayonnaise+#'%) ;E Salade de choux blanc

Lasagnes de légumes <39 Nuggets de poulet ( ketchup )
(i’j Croziflette & la créme

Potatoes 29
531 Tomme catalane

Brie <29
k Kiwi / % K Clémentine

~

a vendredi 7 mars 2025

Gnocchi sarde en salade =1

Filet de poisson a l'oseille

E\ Epinards a la créme

Fourme d'ambert E
\ Galette frangipane

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

adeilep ehjeux de la loi EGalim

20 7%

[E}j};k Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

Un menu végétarien
far femaihe aé[ijnhyirc

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




