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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 5

Nos menus
de lav
semaine

Du 20 au 26 Janvier 2025

o

Gondi 27 jarwier 2025

sio) Salade de boulgour & dés de fromage I I

Baeuf bourguignon [ |

Palet végétale

Carottes |}

Rogeret fermier

Yaourt fermier fraise [=| /

ﬁ ) / mardi 23

L -
N

jarwier 2025

«pio) Salade verte & mais

i Lasagnes végétariennes

rt nature -z
Madeleine

~

/

/" mereredi 29 jansier 2025

NOUVEL AN CHINOIS
Nems aux légumes

25 Poulet au caramel
Palet fromager

554
&

/7 jousti 30 jarier 2025

'% Endives aux noix N |
f Quenelles bio sauce aurore <39

Nouilles aux légumes E Ebly
Bache de chévre 79 % St Marcellin
k Pomme |7 / K Cube de fruit

~

-

.

vendredi 31 jarvier 2025

Salade de PDT aux ceufs durs  [=|

Marmite de poisson

Purée de courgettes ﬂ
Emmental <29
Créme dessert chocolat 2o

~

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*

* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*

»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

{El\1{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]
x| 9
[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ] *

&)= Produit issu de le péche durable ] [“

= Produit Européen ]

'3
@ Un menu végétarien
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