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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 2

Nos menus
de lav
semaine

Du 06 au 12 Janvier 2025
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7 b 6jomier 2025\ 7 [ mardi 7 jonsier 2025
Salade de pois chiches % Duo de crudités E
«pio)  CEuf dur ﬁ Sauté de veau a la normande
Poisson
Epinards béchamel C@ Purée de patate douce [l ll
Carré du Triéeves <29 Brie <29
Galette des rois / §5 \ Créme vanille -zio)
@O
[ mercredi $jampier 2025\ /" jewdi 9 jansier 2025
Salade de perles marines #io)  Salade verte vinaigrette
Filet de volaille a la creme Bl Croziflette l B
Palet fromager Croziflette a la créme
B Emincé de chou vert
Petit suisse au fruit % Rogeret |-
Kiwi / K Compote pomme |7 /
vendredi 10 jaryier 2025
B B Pizza

.

Filet de poisson pané

Salsifis a la creme
Yaourt au lait entier <%

Clémentine

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E}j};{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

adeilep ehjeux de la loi EGalim

20 7%

=8 4
[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ] @J

Un menu végétarien
far femaihe aé[ijnhyirc

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




