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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES Wm

SEMAINE N° 1 Du 30 au 05 Janvier 2025

/" mardi N décembre 2024

Salade de lentilles & carottes |~

/" Gundi 30 décembre 2024\

E Betteraves

Cordonbleu || B
Poisson blanc

“#°9)  Penne au beurre
St Nectaire L'_l

k Compote pomme = /
[ mercrediNjansier 2025\

Haché d'agneau aux herbes
Poisson

Choux fleurs persillés |

5 QR

Livarot |~

\ Pomme j
/7 jewli2jaier 2025 O\

Salade a la mexicaine
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BONNE ANNEE 7o) Omelette aux fines herbes
Pates a la créme

Purée Aux 3 légumes <zio)

Pont eveque ||

K / K Compote saveur biscuit E-_,y

/ verulrvedi 3 jarvier 2025 \

I G LD

%, Salade coleslaw

Filet de poisson blanc napolitain

4#9) Riz aux petits pois E

Rouy W
\ Liégeois chocolat 'Y /

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*
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[{@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ] *

@ Un menu végétarien
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&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




